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Resumo do Projeto

Financiado pelo QREN, projeto de I&DT empresas em co-
promocao.

Consorcio entre a empresa Atlantic Meals, o Instituto Superior
Técnico e o INSA.

s_Nacional de Satide
@ W TECNICO LISBOA 9 PORTUGAL ‘

MINISTERO DA SAUDE
ATLANTIC MEALS

O INSA tem a responsabilidade de caracterizar o perfil
guimico da casca de arroz nos componentes com relevancia
para a saude.
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http://www.atlanticmeals.com/

Objetivos do INSA

* Dotar o INSA com metodologias unicas no pais.

* Desenvolver e otimizar técnicas analiticas:
— UPLC-PDA para determinacao de antioxidantes;
— UPLC-MS/MS para determinacdo de folatos;

— HPLC-ICP-MS para determinacao de espécies quimicas de Arsénio.

* Qualificacao de recursos humanos.
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Plano de Amostragem
Estudo de Mercado
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» 17 amostras diferentes de marcas diferentes comercializadas em
Portugal
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Trituracdo
da amostra

Embalamento
a vacuo



Conteudo Fendlico Total (TPC);

Capacidade Antioxidante (DPPH*);

Identificagdo de compostos antioxidantes por UPLC-PDA;

Determinag¢ao de aminoacidos por UPLC-PDA;

Determinacdo de folatos por UPLC-MS/MS;

Determinagao de minerais por ICP-OES;

Determinagcao de contaminantes e nutrientes por ICP-MS;

Determinacao de espécies quimicas de arsénio por HPLC-ICP-MS.
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Macronutrientes

Near InfraRed (NIR) - avaliar a qualidade do grao pela humidade, proteina, gordura e amido
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Casca — Aproveitamento energético mediante a sua queima
Farelo — Fragao mais nutritiva
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% de inibicdo
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Caracterizagao de Antioxidantes
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Caracterizagao de Antioxidantes

Casca INSA
1,60
1,40
1,20
- 1,00
W 0,80
0,60
0,40 = Agulha
020 Carolino
0,00 - i
& < & & R B Redondo
© & o NS S
& & RS L
0 20 < . 0
o ) Q Ko )
& v P ¥ v
N O
< v
.0
IVS}
i O nesss_Nacional de Saiide
Diferentes Extracoes S ek
PORTUGAL
3,50
MINISTERSO DA SADE
3,00
M1
250 M2
L 200 w TECNICO LISBOA
<2 M3
£
1,50 m M4
1,00 M5
0,50 M6
0,00 - | INSA
Acido p- Acido vanilico Acido p-cumarico Acidoelagico  Acido ferulico

hidroxibenzoico

12



Aminoacidos
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Folatos
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Minerais
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Minerais
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Contaminantes

Cadmio 50 pg/kg

13.5.2014 Jornal Oficial da Uniio Furopeia L 138)75
REGULAMENTO (UE) N> 488(2014 DA COMISSAD
de 12 de maio de 2014
que altera o Regulamento (CE) n.= 1881/2006 no que diz respeito aos teores miximos de cidmio
nos géneros alimenticios
Chumbo 100 ug/kg
20.12.2006 Jomnal Oficial da Unido Europeia L 3645

REGULAMENTO (CE) N.° 1881/2006 DA COMISSAO
de 19 de Dezembro de 2006
que fixa os teores mdximos de certos contaminantes presentes nos géneros alimenticios

(Texto relevante para efeitos do EEE)
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Contaminantes e Nutrientes
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Especiacao de Arsénio
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Conclusoes Gerais do Projeto

Implementou-se uma pequena unidade piloto. Cujo objetivo é:

1. Extracao da casca para obtencao dos antioxidantes;

2. Producéo de silica amorfa por combustéo controlada da casca extratada.

ANTIOXIDANTES

Aditivos e suplementos
alimentares

Cosméticos

SILICA AMORFA
Cimento e Betao
Tintas

Borrachas

20
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