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> Inicio: 28 de Outubro de 2010

OBIJETIVOS INICIAIS

O Objectivo 1:

O criacdo e manutencdo de uma base de dados (BD) nacional de informacao
microbiolodgica de alimentos

= conhecer a ocorréncia de microrganismos nos alimentos

= contribuir para avaliar a sua relacao com a saude.

O Objectivo 2:

Q identificacdo e caracterizacdo dos perigos e riscos microbioldgicos associados
ao consumo de alimentos em Portugal.

Os dados serao reportados anualmente para a EFSA (European Food Safety Authority).

Ll i



PortFIR [l Il I
EB: =mm A RPIMA E OS SEUS GRUPOS DE TRABALHO

www.insa.pt

GTOMCA

Ocorréncia
Microbiolégica na Cadeia
Alimentar

GTTA

Toxinfeccoes
Alimentares
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OBJECTIVOS

www.insa.pt

-Construcao e aprovacao de um
documento contendo as razoes e
os beneficios/vantagens que
deverao ser apresentadas aos
fornecedores de dados.

O Flyer foi finalizado e aprovado
pelo GOC.

Elaboracao de documentos que
possam servir de base a
elaboragcao de uma legislacao
nacional de limites legais e
periodicidades analiticas, para os
parametros microbioldgicos e
produtos alimentares nao
legislados.

O documento ainda vai ser revisto
para ser enviado para o GOC.



flyer_PortFIR_20141027.pdf
flyer6.0_20131028_GOC.pptx
flyer_PortFIR_20141027.pdf
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Critério microbiolégico (métrica da gestdo de risco que permite
verificar):
= aceitabilidade de um género alimenticio.
implementac¢ao correta do sistema de controlo de seguranga alimentar.

o se foi atingido o nivel apropriado de controlo.
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Fatores que foram considerados para a definicao de critérios
microbiologicos :

= 1) Fase da cadeia alimentar alvo do controlo

= 2) Definicao de Limites

= 3) AcOes a tomar quando existem nao conformidades

= 4) Utilizacao de métodos analiticos com caracteristicas de desempenho

adequadas ao critério definido.
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BEE cfinicdo de critérios microbiolégicos
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Fatores que foram considerados para a definicao de critérios

microbiologicos :

= 1) Fase da cadeia alimentar alvo do controlo
2) Definicao de Limites
3) AcOes a tomar quando existem nao conformidades

= 4) Utilizacao de métodos analiticos com caracteristicas de desempenho

adequadas ao critério definido.
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= A-Producdo primaria (Reg. 853/2004): Producdo vegetal , Producdo animal

= B-Producdo (Reg. 852/2004): controlo microbioldgico no processamento
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= C-Distribuicao: controlo microbioldgico até ao retalho
= D-Retalho: controlo microbioldgico até ao consumo, de acordo com:
v" O Tipo de utilizagdo:

Cru Destinado a ser consumido cozinhado

Cru Destinado a ser consumido cru

Transformado pronto a comer

Transformado destinado a ser consumido cozinhado

v" Tipo de perigo associado:

Relatérios sobre doencgas de origem alimentar
Prevaléncia da contaminacao em produtos alimentares

v/ Caracteriza¢do do agente causal:

Antigénica, perfil de sensibilidade aos antibidticos, produgao fatores de
viruléncia, transmissao horizontal

v' Exposi¢do:

Habitos alimentares
Grupos de risco
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Fatores que foram considerados para a definicao de critérios
microbiologicos :

= 1) Fase da cadeia alimentar alvo do controlo
= 2) Definicao de Limites
= 3) AcgOes a tomar quando existem nao conformidades

= 4) Utilizagao de métodos analiticos com caracteristicas de

desempenho adequadas ao critério definido.
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|dentificar novos temas para trabalho conjunto

» Reunidao em Janeiro 2015
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