PROJETO LLFILM

FILMES MULTIFUNCIONAIS PARA APLICACAO EM EMBALAGENS ATIVAS E INTELIGENTES
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INTRODUCAO INOVACAO

Nas ultimas decadas, os consumidores exigem embalagens cada vez mais
ecologicas e produtos com menos adicao de conservantes. Esta exigéncia
motivou a industria alimentar a investigar novos materiais mais
sustentaveis e eficientes |1].

Embalagens Alimentares Convencionais

« Contém, Protegem e ldentificam os alimentos

« Mantém o tempo de vida util . . . . . .
Assim, surgiram as embalagens ativas e inteligentes, os materiais

niodegradaveis como a proteina de soro de leite, o quitosano e o acido
nolilactico e as embalagens com nano compostos que podem ajudar a
orolongar o tempo de vida util dos alimentos.

« Mantem as propriedades organoleticas e nutricionais

« Garantem a seguranca microbiologica
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CASOS DE ESTUDO

I.LFILM

O Projeto L.FILM, ou Multitunctional Films for Intelligent and Active
Applications, € um projeto nacional financiado pelo Fundo Europeu de
Desenvolvimento Regional (FEDER) e pelo Portugal 2020.

EMBALAGEM INTELIGENTE PARA CARNE DE FRANGO

N A embalagem inteligente para carne de frango tera como objetivo principal
a mudanca de cor em caso de perda de vacuo ou de atmosfera modificada.
A mudanca de cor tambem ocorrera se a embalagem for exposta a
radiacdo ultra-violeta (UV) ou variacoes de temperatura.

Desenvolvimento de uma nova tecnologia que
permita a producao continua de filmes
termoplasticos ultrafinos, intercalados com
superficies funcionais.

OBJETIVO

Espera-se que esta nova embalagem a vacuo seja capaz de aumentar o
tempo de vida util da carne de frango em b0 %. A embalagem de atmosfera

modificada devera aumentar o tempo de vida util da carne de frango em 66
%.

O projeto conta com um orcamento toral de 1.099.070,7/8 € e ira decorrer
entre 2 de Janeiro de 2017 ate 1 de Janeiro de 2020.
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EMBALAGEM ATIVA PARA CARNE DE FRANGO

A Por sua vez, a embalagem ativa tera a capacidade de libertar substancias
ativas extraidas de macroalgas marinhas, com capacidades antioxidantes e
antimicrobianas.

CONSORCIO

A Periplast™ promotor lider do projeto, € uma empresa nacional na area
da extrusao, alimentacdo e pesagem, manuseio e servico de material a
W granel da indUstria do plastico, com mais de 30 anos de experiéncia [2].

Sendo um projeto nacional, o i.FILM integra ainda a colaboracao da
empresa Lusiaves™, uma empresa nacional com mais de 30 anos de
historia, que atua na area da producao de compostos para alimentacao
animal e sua comercializacao, producao e abate de aves, transformacao e
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