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Art. 33° REG (EC) 178/2002 | . efsa-y

* procurar, coligir, cotejar, analisar e sintetizar os dados cientificos e
técnicos relevantes;

e trabalhar em estreita cooperacao com todas as organizacdes que operam
no dominio da recolha de dados;

e melhorar a comparabilidade técnica dos dados que recebe e analisa para
facilitar a sua consolidacao a nivel comunitario.

§

e adotar as medidas necessarias para assegurar que os dados recolhidos
sejam transmitidos a EFSA.
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Importancia da qualidade dos dados

<2010

[Dados nao fidveis }

A qualidade dos dados utilizados é
crucial para garantir a divulgacao
de informacodes fiaveis e precisas.

A EFSA esta envolvida na colheita
de dados para apoiar a avaliacao do
risco e, portanto, necessita de
assegurar que a qualidade da
informacao €& adequada para
informar os decisores politicos.

Desperdicio de Recursos
(humanos e financeiros)
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Gestao de dados
Abordagens coordenadas
Protocolos normalizados

Sistemas compativeis

Dados de ocorréncia
Concisos

* Abrangentes
* Representativos

Harmonizag¢ao

Standard Sample Description (SSD)
Food Exposure (FoodEx)

2010
EVGIUGAD)
+ abrangentes
+ dominios
SSD2 2013
FoodEx2 2015

Residuos de Pesticidas

2010

12 dominio a utilizar o SSD no reporte de dados
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Transmissao de dados

Projeto “Electronic Transmission of Chemical Occurrence Data”

Ak ‘éfsa-
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Situacao atual

allmenios

Dados

Upload de Ficheiros N.2 de resultados por grupo de substancias e por ano  Total de resultados: 42578
Mapear Ficheiros 8000 —
* =40 000 registos
. Validagao de Dados
* Normalizados 6000
Formulario
em formato SSD
Gerar Ficheiros XML 4000
* Reportados para a EFSA iche:
Pesquisas
2000
Dados Estatisticos
Ferramentas 0
I Aminas biogéni = E quimicos e derivados [ Contaminantes organicos M Toxinas
Aminas biogénicas 844 registos
Histamina 844
Elementos quimicos e derivados 14338 registos
Calcio e derivados 1
Cloro e derivados 21
Fasforo e derivados 7
lodo e derivados 30
Potéassio e derivados 34
Magneésio e derivados 26
Sadio e derivados 52
Azoto e derivados 756
Enxofre e derivados 1616
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Call for tender

Search site o DE EM FR IT
I
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* = e Sa - European Food Safety Authority
Carnrnitted to enzuring that Europe's food iz zafe
SROUT EFSA MEWS & EVENTS TOPICS PUBLICATIOMNS PAMELS & UNITS COOPERATION APPLICATIONS HELPDESE CALLS & COMSULTATIONS §
Horme > Calls &% consultations > Procuremnent > Calls for tenders > Awarded > Call for tender - Pilat praject on the imp... wl| Fress Centre
Pracurement Call for tender - Pilot project on the implementation of $S02 in the frame of the SRin) £F=
alls far tenders electronic transmission of harmonised data collection of analytical results to EFSA

(OC/EFSA/DCM/2013/05) - Extended deadline: 3 March 2014

LUnder evaluation

Awarded
cancelled Deadling: 3 March 2014
Forthcoming Publishied in the Official Journal of the European Union of 04,.10.2013 - 2013/5 193-331925 - the call for tender is open

Negotiated Procedures until 03.03.2014. Please note that the documentation for this call for tender is only available in English language.
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Objetivos l

Testar o Standard Sample Description 2 (SSD2) como uma
ferramenta adequada e eficaz na transmissao de dados
uniformizados para a EFSA

« Contaminantes Quimicos
» Aditivos Alimentares

* Residuos de Pesticidas

* Monitorizacao Biolbégica
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Os intervenientes Uma equipa pluridisciplinar:
* Gestdo de projetos,
e Gestao e transmissao de dados,
Diferentes dominios de reporte,
Classificacao de alimentos,
Desenvolvimento de sistemas de gestao de

Promotor

efsam

European Food Safety Authory informa Qé 0,
e Qutros...
Coordenacao
or—CE Beneficiando dos conhecimentos e experiéncia
[ji;»‘-!'av adquiridos durante a execugao do projeto
) e CFP/EFSA/Datex/2011/01/02 - “Implementacao
da transmissao eletronica de dados de ocorréncias
Parceiros quimicas em Portugal”.

Nipezza L

instituto portuguiés do LA
mar e da atmosfera ov

dddddddddddd
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Contexto

Cor_{taminantes
Quimicos
\,
‘ AR,
Aditivos Alimentares SSD1 e v f
- @T1Sd
- - P (=
N E
Residuos de Furopean Food Safety Authority
Pestici it |
\ esticidas |dg§h¥ R ;
i A o :
Monitorizag&o AMR eC\éC s
Bioldgica d av PRV D et Furopeia
\ s R, B e . T

Legenda:

SSD - Standard Sample Description

AMR — Antimicrobial Resistance Isolate-Based Data Model
PRV — Prevalence Data Model
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Contexto
SSD2
* [dentificacdo da Entidade (A.01 a A.03)
* Programa de Amostragem (B.01 a B.08) 1'5.39) 95 campos de
* Evento de Amostragem (C.01 a C.06) al3) preenchimento
* Amostra Colhida (D.01 a D.11) )

* Matriz Colhida (E.01 a E.10)
* Amostra Analisada (F.01 a E
* Matriz Analisada (G.01 a

* Porcao da Amostra Analis H.01 a H.04) . N Modelo de
* Idel 76 campos de preenchimento Il) N3do incorpora . o« transm|,ss'ao Ee
* |[dentificacao do Laboratorio (J.UI a J.04) monitorizacdo b dominios

* |dentificacdo do Parametro (K.01 a K.03) bastante distintos
* Método Analitico (L.01 a L.06)
* Resultado Analitico (M.01 a M.20)

* Avaliacdo do Resultado (N.01 a N.06)

—
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Fluxo de dados |
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Autos de Colheita

GOVERNODE | sssrimnon scacanan
F BORTUGAL | T
i ENOTE
F FRUBURRY | rmmrmsmsn e - . ) F SORTURAL | e m—— Ditecdio de Servicas de Seguranca Alimentar dga.\f
mﬁ(un I~ Autoridade —
Auv AUTO DE COLHEITA DE AMOSTRAS
1.Colheita | oew_____/_____/. Worz____: Selons
. . Con — D —
1. Colheita e R — -
- bt Auto d  jimbie  [Fee: Mo 2acsgemsses [ [ LTI 111 LTI T T T T 11]
. Remetente p— . -
I osave Tipo amesho Fhu. rica 3. Identificagio do Operador/Estabelecimento
S 1.2 EnSdade que efetuou a coheta .
3. Ambito I hz1 peav psieabea)  F hazz psave: 1. Dados relativosa
£ amesira foi calkida de acordo com o anexa | da Reg. colheita Data:___J__/__ . [— Dista
X . 31 Identificagio
com vabdade ot I__i__ . sersihdse Mome:
. ionario: e Tim.
13 pais deteigem: | 131 somugal K haz 2.1D Funcionario: o- ;J 5_m-|7 &
.2: ax mai
4. ldentificacio do operador econt iINMl"‘m‘i 3, Amostra
Operador scond T bipicle am é 3. Identificacdo do operador econdmico PR :: Protuiz i E Grzssam [al Outm
Enderzco: P r Desiznacio Social: Eatataesimants Industrizl Setain
P 2112 Bov. acabamenio Nl 42.Tips 4= Produte.
" NIF |:|: 21.1.2 Galinhas paedeia: Il 421 Utilizagia I 2rzntz s conaumin 470 I Destinade s szrconsumizs sornhazs
Identificacis Tim. 21.1.4. Frango crezciments Il Endereco Sede Social: O Dlpe F o
= 2118 Sulnes inic. [Ver ab) Il Ma, 5 | T Mohuscos Bivaives 2| 7 o teiss
N’ AP Z”: ??m:“qu'ub “;:”'“ Il 3.1 cP E| 7 came pizaia g g 2 | D grusricens I cuzpradutes
ame "p‘?"’; 1 e armsimen Il Identificacio do ] . 3| T emzaraaes 2| T qusiz pasts moiessemioms L [ e —
Brincofs) nes! _ 2118 Quinas eng.facabamente 7| Estabelecimento | Designacdo Estab.: I #rmgunms s Zase I cumie pastazuns o
™ ouee o
5. Amostra Obs Autspesdutore: - ldode dos animaz: Enderego: - o - o - -
LEWY: Sementes germi . S s
vy = T s 422 Produte S2mentes grminazas 5| D erenes Bovina siinhz
5o e coreeniacan rocenans o - 3 Freens £ N P I suins
s2teesicomens | Fntamscurs k21 sem zrocemaments k22 nzagam g i
MNkzs 5o fmaliagem { desflagaa Distrit Ev I frutas zesezamazas S| Fowes_____ az3Epime | o
. - istrito: o H
HE Harticzlas pré-cortadas
Expicn 23 Pordodecolheta | b2t Manjdsurs o
53.N% Amostrs e b2 fetedoue I b3, cantentar Nome: Deszricie:
- rh’*'m, Fhas ke Enderego: - leten®
EBpicie ____ I bas. vezue N ka7 viavie I I o oo = = = il =
Fhas i Fhas ome . P Bamnzna [ imensia Gaicla B Arfure efa Doz Aquatuiturs Feazz
T figus de sbatn | — 32 Filiagdo: . I 22ns de capturs (Fag) M gutre
54.Tipo I timente ce s | 2. Tipodeoperador =~~~ identificacdo do | o ) 241 Produgie | paruzal P camunitiria Fedsess quat
Desergis 3.1, Frodug o priméria 42 Uridode: o) 4.Pe 202 0igem | Pl Bartugal comenine Desiness=  ous
) . Lega
55 Predusie [E=F— k1. wsturader mével ) Data Nascimento /4 . 2| P | e | e I semine
ko2 piazicuttura ka2 on P Fsm 2 H HE . I
5.5. Pais de Origem | I Portugal I"k12 Bpieracis Pecuaio k22 on Macionalidade: 15, }E i T protetars 3| T eaitosmarrata Fows__ 5| e Inax
Fhizimiga  Flim Fhize | Fhazos o eondiionamenta | 2 e LR [ apeee. =P e T Laminade
6. Embalagem Original PRRRE——— | a T Estado civil: I R 2 e LN P ™ ouie
Es'm' F""”“‘: 4. Objelivo da colheita 4, Colheita daamostra 5. Acondicionamento apds colheita
Luta/ Serapine Eizar - . .
i3/ Sarazihaia igbag = T 2comoios T 143, Controtos ot Ambitor ronca T ooutro I emiatagem ariginal 1 Fraseo estérl [ Saco 2sténil T Tube esténl I outes
3. Emsatos pretendidos suplementores  reforcados (feg. & 6. Exames pretendidos
T a1 sorizanzs 5 Identificacdio do e MUnica I Duplicado [ ssimonais T Ustaris monsepraganes [ versinizson
T s L fe Zeransn) Ageris scondmice: s I 2iotovinas marmhas I erucatssos
7 21 totimizeatiznas [suffe : B A' s ™ Alestoriamente I Hom P omeyisasiaraze. I istamins
I 22a duzrmestines [ 825 Antizaasi E-‘c - o !
I 22e ames I 22 Comtizonte HIF: M1 HF: n2 g
I 23z cézmiz ez chumes T
as
Assinaturas Tel: Far 5. Ponto de colheita O Tazniza reszznsiiel pela cxinei ntante da Oparadar
Ofx) Teemies(s] respansia
T Armazenists/Grossista [T Restauracdo
peia ™ Retalho ™ vendaambu o
rlndUStria rOUtrO £ BeammzavonTs Panacs A Autoascha ou Reveocucko PasoaL Desms Docunsams
foeea: . Paznine oo Loms Lesive
Hamels) lagivel =iz o Nig Evmeaise wo Lastesmieg
Tipo de atividade
Mo 1111/DGAV fvers.CAA 2015 PREENCHER EM LETR
gad £ TR0 GRANDE NP5l - 100031 LSS0A T2 DTREEN FEiITEE
CAMPO GRANDE Nt Anenn 30 - VarsZo dzmemoo20t oy
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Validacéao/ Autoridade
Verificagcao Competente
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Autos de Colheita — Cenario futuro l

'y

=V .'

ié_: / \% Autoridade

Competente

; Validac&o

AP eam
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em tempo real |

F% \ Autoridade
E Troca de Informagéo Competente
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Autos de Colheita — Cenario futuro

»

& IF FF ! Alexander Pierce

Auto de Colheita de Amostras - CAA

Colheita Amaostra Tipo de Operador Objetivo da Colheita Identificagdo do Operador Econdmico
1. Colheita
Data:
2]
Hora:
0]
Selo N.°

ntroduza o nimero do Selo

1.1 Tipo de Amostra

1.1.1. Unica 1.1.2. Triplicado

1.2 Entidade que efetuou a colheita

1.2.1. DGAV (DSNA-DAA)

1.2.2. DSAVR
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Melhorar a
qualidade da

@l
Uniformizar
~ vocabularios /
Auto ‘
\/ de \/

Colhelta

\

Detalhar a
informacao

“ ll‘
\/f

Cumprimento
dos requisitos
do SSD2
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Requisitos de Transmissao de Dados das Colheitas

Para os varios dominios, é necessario:;:

*Programa de amostragem (Cdédigo id, Area de amostragem
Referéncia legal) *Ano de reporte
*Método de amostragem *Data completa da amostragem
*Ponto de amostragem (ano/més/dia)
*Unidade amostrada (tipo, tamanho e *Tamanho da amostra colhida
unidade) *Unidade do tamanho da amostra colhida
*Qutro tipo de identificacdao da amostra *Matriz (tipo, descricao)

*Codigo de identificacao da amostra colhida <Pais de origem da amostra colhida
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Fluxo de dados l

PIaneamento

| PNCPI I

l R 2(5(5(:‘ 'E .-..\l

| & S e

\ COIheltaS J : i . Compilacdo ' ‘"mpeanFoemitfgzghzy |
]! _i| Mapeamento ssp2 | SIPACE |

| Dados \ ) |

Analise ] ! alimentos PortEIR/SGRIA | |

[ S o 5 o :
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alim=ntos
PT. +« DATA

Menu = Autos de Colheita =

Informacao e requisicao de analises - CAA

& IF FF a Sidney Tomé

1. Colheita

1.1. Tipo de amostra

[ 1.1.1. Unica [ 1.1.1.1. Pericia
[[J 1.1.2. Triplicado [[J 1.1.2.1. Inicial da Prova
O 1.1.2.2. Recurso/Contraprova

[[) 1.1.2.3. Desempate

1.2. Entidade que efetuou a colheita

APREENCHER PELO LABORATORIO

Entrada

N.® de analise:

Entregue em: Data|dd-mm-aaaa Hora|—:--

Recebida por:

Rejei¢do

A amostra ndo cumpre com os requisitos de colheita, acondicionamento e tramitagio, O
pelo que foi rejeitada a recegdo

[ 1.2.1. DGAV (DSNA-DAA) O 122, DSAVR.:I:' Rabrica
Data|dd-mm-aaaa

2. Amostra
2.1. Natureza

2 3

g Espécie Alim Agua Espécie Alim 9 2.1.2.1. Matérias primas a8
d a

L) -

£ | 211ivitelos O a 2.1.1.9.Vacas leiteiras O 3 8 8

] o O Animal | © vegetal
% . .

§: 2.1.1.2. Bov. acabamento (] (] 2.1.1.10. Perus crescimento (] ) Mineral ' Diversa
4

3
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Requisitos de Transmissao de Dados das Analises

Para os varios dominios, é necessario:

*Amostra analisada (Cédigo id, tempo de  <Resultado (Tipo, Valor, Unidade)

ref, matriz analisada e informacao ‘LD e LQ

adicional) *Gama de trabalho (maximo e minimo)
*Data completa da analise (Inicio e fim) <Expresséo do resultado em percentagem
*Porcéo da amostra analisada (tamanho e<Expressao do tipo de resultado

unidade) Limite para avaliacéo do resultado (limite
*ldentificacdo do isolado (e alguma minimo e maximo)

informacéao adicional) *Taxa de recuperacéao
Laboratério (cédigo id e acreditacao) * Incerteza (valor e desvio padréao)
«Parametro (Tipo e descricao) Avaliacao do resultado/ Acéo tomada

*Método analitico (Identificacao e Tipo)

*Procedimento de acreditacdo do meétodo
analitico Importante:

Envio dos dados das analises
diretamente do laboratério




ANALYSIS DESCRIFTION RESULT ¢ | ol Il B w o drnan | s
[Delermination of consiiuents of animal oocrng o e nlemecopcct o concienteprossedng o + weUr | Mgl [ Tovzni
ados
POLYCHLORO DIBENZO-p-DIOXINS
(PCDD) - POLYCHLORO
DIBENZOFURANS (PCDF) -
POLYCHLORO BIPHENYL DIOXIN-LIKE
(PCE) and INDICATORS (PCB-NDL)
(values referred to the whole product)
2,3,7,8-TCDD <LQ oy 0025 EPA 15138 1204 23012014
— 1,2.3.7,8-PeCDD <LQ by | ooz EPA 16130 1904 -
DAV ~|Ambito [-|8ld |123478HxcOD <1Q Py | o ZPA 15138 1504 o ise ;7| Resultado [~
1,2,3,6,7,8-HxCDD <@ 1ol 0,050 EPA 15136 1594 zaofle014 | -
DAV Castelo Branco PNCR 166! |1,23789-HxCOD <LQ w9 us EFA 18130 1254 G Inas Negativo
1‘2,3,4‘5,7,&HPCDD < LQ PO 0075 EPA 15130 1594 Fale gt | §
DAV Castelo Branco PNCR 158i jocoD <LQ P9 oo EFA 15138 162 i Inas Negativo
2,3,7,8-TCDF <LQ Pog ops EPA 15138 1594 2anfl=01a | .
DAV Ribatejo PNCR 158. |1.23.7.8-PeCDF <LQ P8 ooz EPA 15138 1o o inas Negativo
2‘3,4,7‘B*F’6CDF < LQ [2: 0] o0.038 EPA 1513B 1994 2302014
DAV Viseu PNCR 168! |1.234.7.8HxCOF <LQ o B R . inas Negativo
1,2,3.,6,7,8-HxCDF <@ rag 0.050 fpa_isa 1994 zanffa01a I .
DAV Alentejo Litoral PNCR 1791 |2346.7,8HxCDF <LQ e | e R . inas Negativo
1,2.3.7.8.9-HxCDF <LQ Pog 0050 EPA 15138 1594 2anfl=01a
g | s E— e ]
DAV Braga PNCR 1841 1:%:2:3:?:;:3:58% sk e | o e . inas (em branco]
| OCDF 0|196 £0,118 Paig 0,100 EPA 15138 1004 23002014 B -
DAV Braga PNCR 184 Total WHO-PCDD/F-TEQ on the whole 0,094 sant2 o EPA 15136 193¢ = & [ Negativo
DAV Viseu PNCR 185; | Pproductrelevant o a 12% moisture inas Negativo
percentage (Upper bound)
DAV QOeste PNCR 192 3‘;;1”:‘;$g§§?g?{%§;mj' o7 <LQ P99 0.200 EPA 1568 C 2010 zofm01s inas N egativo
, 3‘3.,4,4.*T9CB 77705 < LQ [2: 0] 0.200 EPA 1568 C 2010 2302014 | .
DAV Castelo Branco PNCR 192: 2-,3‘“-‘5,:9@.(3 {1234)35) <lQ o n210 £ra 15600 2010 . - inas Negativo
. 2‘3.,4,4.‘5‘P6'CB 1 18‘CB < LQ Py 0547 EPA 1565 C 2010 pale ARt | .
DAV Viseu PMNCR 192! 2‘3.4.4'.5’:'9(:3{{174-(33)) <lQ roig 0200 EPA 1565 C 2010 zunffaate Inas Negatlvo
) . 233 4.4-PeCB (105-CB) <LQ pgg | oz EPA 1655 C 2070 o | .
DAV Viseu PNCR 202! |33 4.4 5PeCB (126-CB) <LQ peg | o200 £PA 1555 C 2010 o inas Negativo
N 2,3 4,45 5'HxCB (167-CB) <LQ Pog | 0200 EPA 165 C 2010 oz | .
DAV Viseu PMNCR 197! |233 4.4 5.-HxCB (156-CB <LQ pa3 o2t =P 185 C 2010 nofaots Inas Negativo
3344, ( )
. 2.3.3 4.4 5"HxCB (157-CB) <lQ Pag 0200 EPA 1565 C 2010 2zofl2014 | i
DAV Braga PMNCR 199: |33 4.4 55HxCB (169-CB) <LQ s n2m0 EPA 15202 2010 G Inas Negativo
. . 2‘3.3‘.4. . ,5‘-HpCB (159‘(:8} < LQ Py 0.200 EPA 1565 C 2010 pale ARt | N
DAV Viseu PMNCR 203 corliinieq... IN@s Negativo
DAV Viseu PNCR 2051 ANALYSIS DESCRIFTION RESULT ¢ - e e b T | vondiare e Negativo
DAV Braga PNCR 206! | Total WHO-PCB-TEQ on the whole product 0,024 +0a7 P9 =28 1655 © 2010 zoipoe inas Negativo
. relevant to a 12% moisture percentage | B
DAV Coimbra PNCR 2111 | wpper bound) - Inas Negativo
. Total WHO-PCDD/F-PCB-TEQ on the 0,118 sams Fog =P tees C 2010 e | .
DAV Coimbra PNCR 210: | whole product relevant to a 12% moisture Inas Negativo
percentage (upper bound) | X
DAV COIr‘I‘Ib ra PMNCR 210: E‘A%R{!h%rga{%gés—z{{)%iuml 2 0,018 ngig 0002 EPA 1565 C 2010 2amiffais Inas NEgatIVO
. . e g g | oo e 168s ¢ 2010 S - ! .
DAV Baixo Alentejo PNCR 213 | 2 SR T ke oS ws  |om|  |ewsscmo oo | INAS Negativo
- B 7 U 1| ngig a.poz EPA 1568 C 2010 2201014 |
DAV Alentejo Central PNCR 211 | 555 rarmes (1sachy e ws  |om|  |ewwecmo oo | INAS (em branco)
- 1 ' 1| ngg 0,002 EPA 1568 C 2010 2201014 | .
DAV Viseu PNCR 225! | B 10r 138 153, 180 on 005 - o secac 20 i inas Negativo
- . | the whole product relevant to a 12% - .
DAV Viseu PNCR 232" | moisture percentage (upper bound) [336] inas Negativo
. ) - Limite {Dir 2002/32/CE e smi): 10 | .
DAV Viseu PNCR P S e ——— Inas Negativo
DAV Alentejo Litoral PNCR 224 Mcae‘rm'r‘;";:i'gd 0.0 e o i ettt eofore inas Negativo

Continued...
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BAV ~|/Ambito [-/SId [~ TipoProdutoNivell [~] TipoProdutoNivel2 FaseCadeia 7/ NCV  [-]Pais de Origem
AV Alentejo Litoral PNCR 15362 Sufnos (PNCR) Figado Producdo L 100 Portugal

Negativo

AV Douro Sul PNCR 15966 Bovinos (PNCR) Figado Producdo D78 Portugal Negativo
AV Braga PNCR 16077 Sufnos (PNCR) Figado Producdo D12 Portugal Negativo
AV Aveiro PNCR 17034 Frangos (PNCR) Producdo B 577 Portugal Negativo

AV Vila Real PNCR 16574 C \(PNCR) Producdo T69 Portugal Negativo
AV Braga PNCR 16731 JPNCR) Producdo D13 Portugal Negativo
AN d H 1 (=1 AP atnt AT A rv\ 3 =Y I ) [ it Y [ A 1 )
ANALYSIS DESCRIPTION RESULT U B T R BB - P
AFLATOXINS B1, B2, G1, G2 |
Aflatoxin B1 v <LQ pakg 0,050 03(S130) Rev4 2013 021222013
Aflatoxin B2 <LQ pglkg 0,020 03(5130) Rev4 2013 021212013
Aflatoxin G1 <LQ pa/kg 0,050 03(S130) Rev4 2013 021212013
Aflatoxin G2 <LQ pa/kg 0,050 03(S130) Rev4 2013 021212013




0 instiwto_Nacional de Sadde

PIaneamento

‘ PNCPI I

-

Compilacao
Mapeamento

Dados
}w, alimentos

~

DI

SIPACE

2

Wy

PortFIR/SGRIA

e e e e T R e e e e e B R T

o o e o o o o e o e e



) 15610 Nacional de Saude

Fornecedor dados
L Dados
Repositorio formatados

Formato em que os dados
irdo ser disponibilizados

Dados convertidos para a estrutura
de dados da EFSA utilizando
terminologias uniformizadas (SSD2)

DGAV

Linguagens
controladas
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_—

Submeter dados
Manualmente ou
via Web service

e

Feedback: Erros estruturais,
erros de insercao, validacao de
termos, validacao de regras de
negocio, ...
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Tratamento de Dados

Mapear Ficheiros

Ficheiro: | asae_2012_20130812.xlsx v Guardar

Utilizador (uploader): Jodo Pereira  Entidade: ASAE  Data de envio: 12-08-2013 11:15:26  NOUmero de colunas: 77  NOmero de registos: 27

Associar mapeamento: | N3o associar v Nome do mapeamento: | asae_2012_20130812 xlsx_MAP

Nome da coluna Campos do SSD ersonalizar

1 - Laboratory sample code (S.01) labSampCode (5.01) v Adicionar

2 - Laboratory sub-sample code (S.02) labSubSampCode (S.02) v Adicionar

3 - Language (5.03) lang (S.03) v Adicionar

4 - Country of sampling (S.04) sampCeountry (S.04) v Adicionar

5 - Area of sampling (S.05) sampArea (S.05) v Adicionar

& - Country of origin of the product (S.06) origCountry (S.06) v Adicionar

7 - Area of origin of the product (S.07) orighrea (S.07) v Adicionar

8 - Area of origin for fisheries code (S.08) origFishAreaCode (S.08) ¥ Adicionar

9 - Area of origin for fisheries text (S.09) origFishAreaText (5.09) v Adicionar

10 - Country of processing (S.10) proc Country (S.10) v Adicionar

11 - Area of processing (S.11) procArea (3.11) Adicionar
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Menu Autos de Colheita « é’ E F:F a Sidney Tomé

.

Plataforma Pagina Principal @& Inicio - Plataforma

1150 19 200 36420

Contaminantes Quimicos Aditivos Alimentares Residuos de Pesticidas Monitorizacao Biologica

is Informagdo @ Mais Inform o® Mais Informagio @ Mais Informagio @

Ultimos Processos - x £ calendario

Abril 2015
1D Ficheiro Entidade Data Estado
Qua

1D9842 caa_2012_v20130930_1.xlsx DGAV 30/09/2013 q
ID1848 asae_2012_v20130930.xlsx ASAE 30/09/2013
ID7429 LNIV_CQ_2010.xls INIAV 03/06/2013
ID7429 AGUAS_CQ_2010.xls Agua 03/06/2013
ID1848 INSA_CQ_2000.xls INSA 03/06/2013 Aguardar Validagio
1D7429 f1_2012_v20130927.xls INSA 29/09/2013 Rejeitado

Tarefa 2109242 100% Tarefa #1D7429 60%
1D9842 f2_2012_v20130927.xls INSA 29/09/2013 Rejeitado

Tarefa #ID1848 100% Tarefa 107428 10%

|

Carregar Novo Ficheiro Ver todos os Ficheiros

Copyright © 2015-2016 www.insa.pt. Todos os direitos reservados. Version 2.0
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Zoon

Zoonoses are diseas(
between animals
contaminated foodst
Most zoonotic infect
medical treatment. H
conditions.

In 2012, the majority
foods of animal origir

Most co

In the Europeas
zoonotic lllfetllnns i
and salmonellosis.

220000

Data from 2008 to 20|

Brucellosis
nificant

Preventio

In order to prevent zoon
lnlnllnndloaﬂmﬂhl
for Disease Preventis

Authority (EFSA) mm
human cases and
pablish an sanatjolat]

Source: European Union
Toowetie

in 2014

EUROPE'S
FIGHT
AGAINST
WHAT IS ANT

Antimicrobials?

Substances used o treat a wide varlety

infectious diseases in humans and anim

- Kill miero-organisms

+ stop micro-organisms from growing
multiplying

Example: antibiotics

OVERVIEW Ol

Based on “European Union

ANIMALS AND FOODS

EUROPE-WIDE
MONITORING OF

0-0-0

TR

CHEMICAL CONT

... substances unintentionally
transport, or asa result of envi

Main types
W Natural toxins
Produced by fungi, algae or plar
plankton
Environmental contan
Industrial and consumer chemi

HOW EUROPE

MONIT
RESID

Why are pesticides |

from being
damaged (

or destroyed
To maintain \ [

by disease
crop yields 1

To protect crops l

and pests.

Formed during food processing

&P Metals & “inorganic” t
Includes lead, mercury and subst

‘—ﬂ
COMPARABLE Dq

« European countries monitol
levels of contaminants found
in food and feed

- Data are used to assess
exposure of people and
animals to contaminants

+Since 2010, most countries
submit data to EFSA using
Standard Sample Descriptiol
(S50)

+ 55D is a standardised
reporting format for

Resistance to Ciprofloxacin (fluoroquinolorn

Variabilty in percentage of bacteria presentin

CE—— -
HOW DO EFSA ANI
Scientific support & advit Metals/norganics
EFSA and ECDC pe

Iytical dat
toEFSA

—
THIS SYSTEM IMP

+Understand how often foods al
-Estimate consumer exposure al
+Protect public health by limitin
+Evaluate prevention, reduction

Food-related data received 2010-20
+4

managers and decison makers on the
transfer of antimicrobial resistance, EF
producing animals, while ECDC collect

Total results* recelved Intop 10 food i@
2010-2013 (In thousands)

There are aver 20 main categories of

1 Fish/sezfood —
Integrated approach pestmes product —
EFSA and ECDC manitor AMR in animg
by Member States, The ty
Medicines Agency to analyse the relat Vegetables fungl
and the emergence of resistance in fo Animal and vegetable fats/olls
humans. Legumes/nuts/ollseeds
- s
Drinking water -
Eggs/egg products. L
—
Results e the number of reported|
ot EFSA s
andfes o
-—-eTSdm authord
Eurogean Food Safety Authority EFSApn M efsa m
Wiwwefsa.europa.eu commi

Eurapaan Food Safety Authorlty

Making sure pestic
EFSA provides independent i

AUEU level, pesticide use is
limited to the minimum
quantity that allows them
to carry out their job
effectively while ensuring
food s safe to eat.

—
Europe-wide coop¢

results

2

EFSA analyses the data anc
annually detailing the perc
containing residue levels
The report also assesses th|
European consumers to pi

and MRL setting,

N Risk Assessment vs i
RlSk Management dlfference7

EFSA is the risk assessor, evaluating risks associated
with the food chain. EFSA doesn’t have scientific
laboratories, nor does it generate new sdentific
research. It collects and analyses existing research
and data and provides scientific advice to support
decision-making by risk managers.

In praCti(e cording to EU
The re-evaluation of food additives y all food

OW ACRYLAMIDE F(

Risk managers are the European Commission,
Member State authorities and the European
Parliament. They are responsible for making

decisions or setting legislation about food safety.

Acrylamide Is a chemical compo
In star chy foods when they are |
at high-temperatures (120-150"

camry diseases that can affect both animals
ses e alled vector-borne diseases.

When the sugar and amino acid
food are heated, they combine

ftvormrisihmelios  GLOBAL PERSPECTIVE

Maillard reaction (or brov

For example,
agers ha

colour from the
rket and reduced
mum le

Laboratory tests show that acryla
that acrylamide in food potentiall TR e
assessment of
CONSUMEr exposure
to additives through
the diet

However, itis virtually impossible EU Member States

only tryto reduce the amountsir

HOW TO CUT DOWNQ

National authorities in the EU offe
and culinary traditions. Also, a car
can help limit acrylamide formati
Further examples of tips from nat

Other examples

'
1 Risk Assessment Risk Manageme Risk assessment Is

+' Providing scientific advice on
food-related risks to support
decision-making

Risk assessment is NOT about

During frying, follc
aveid overcocking,

EFSA carries out risk

loi®

Risk managers suspend use of

Toast bread to a gc e EEM'“}}(EI’[E" neonicotinoids in EU

forbees

spread of these diseases and reduce their im

Cookpotato prodi % Policy making on food safety
rather than brown. 5 . B
92007 3003 7004 2005 2006 EFSA evaluates safety of Risk ma decide ¥ Setting or enforcing legislation
Percentage of samples wit ;"'n';"‘m':,‘,’;:\;':' every GMO ona whether or not to authorise x Pr:duc(applrlnwalzar!;‘anmor:—
ina dark, cool place e each GMO sations, recalls and withdrawals
i e
Consumers like you can h EF5A collects and analyses . o % Food quality
Future develo me'J food is eooked. For more detailed dem frorm Member Stares on Risk managers set reduction ‘ ;
P 1 SCIENTIFIC COOPERATION I £Sal llai targets for Salmenella in X Trade issues, import/export controls,
As part of ts ongoing mission to prevalence of 3almoneta in laying hens in the EL traceability
an innovative approach to dietal . poultry and assesse Y
This approach considers risks ari undentanding o these dewses snd improve the Bl ok £ ko ek X Investigation of food fraud
Cumulative effects will only occy Joinely, EFSA andt ECOC colect data on vectoss and v
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. —— »
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European Food Safety Authority
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Legislacao e politicas

30 January 3
G36088/201:

o A Comissao Europeia intervém em
analys | muitas areas politicas e tem o poder de

occurr

umar | injciativa ho processo legislativo da UE.

Joint Int
(JIACRA

Abstract Politicas

The ECDC,
consumptic
bacteria frc . -
their relevs Legislacao
correspond
using kogist
indicator of
calculated 1 - .
apecies e Consultas publicas
expressed |
consumptic
between cc
was highar
human mied
humans. In DOt NUMans and anmars, positive a550C1a00NS DECWEEN CONSUMPLION oF 3antmcromnals
and the corresponding resistance in bacteria were observed for most of the combinations investigated.
In some cases, a positive association was also found between antimicrobial consumption in animals
and resistance in bacteria from humans. While highlighting findings of concern, these results should be
interpreted with caution owing to current data limitations and the complexity of the AMR phenomenaon,
which is influenced by several factors besides antimicrobial consumption. Recommendations to address
current data limitations for analyses of this type were identified. In any case, respansible use of
antimicrobials in both humans and animals should be promoted.

® For itation purpases: ECDC (European Centre for Disease Prevention and Contral), EFSA {Eurepean Faod

¥) and EMA {E: Agency). Mﬂmﬂmmmmlmﬂumlﬂhu‘ﬂn
mmmpﬂmﬁanﬂuﬁ:mhalmandmcmcf resistance in bacteria from humans and foad-
producing animals. StackholmParma/London: ECOC/EFSASEMA, 2015. EFSA Journal 2015;13(1):4006, 114 pp.
dai: 10.7503/) efea 2015 4006
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Pesquisas

Autoridade:

Ponto de Colheita na Cadeia Alimentar:

| Selecione a Autoridade Competente

Ano de Colheita:

| Selecione oano ¥

Pais de Origem:

| Selecione o Pais de Origem ¥

Zona de Colheita:

Parametros:

[ (RF-00000341-0RG ) 1,2,3,4,6,7,8-HpCOD
[ (RF-00000330-0RG ) 1,2,3,4,6,7,8-HpCOF
[ (RF-00000331-0RG ) 1,2,3,4,7,8,8-HpCOF
[/ (RF-00000347-0RG } 1,2,3,4,7,8-HxCOD
[ (RF-00000332-0RG § 1,2,3 4,7 8-HCOF
[ (RF-00000342-0RG )

O¢ J

RF-00000333-0RG

1,2,3,6,7,8-H<COD
1,2,3,6,7,8-H<CDF

-

3

-

Produto:

Plano:

| Selecione o Plano

M.~ de Amostra:

Grupo de parametraos:

| Seleccione o grupo de pardmetros

] Amostras N&o conformes

Tipo de dados:
® Todos

) Por Reportar
) Reportados

Pesquisar

Exportar (Excel)
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Estatisticas

Dados Estatisticos

Anos da consulta: De 2008 v A

Estratégia de amostragem: = Todas

2013

v

v

Parametro: v

Ponto de Recolha: = Todos v|

N2 de Toxinas por produto (FODD)  Total de registos - 875

Vegetables and vegetable -Meata'ldneaipmd.lc‘hsﬁrn:luring %lgaa‘dw‘lfec‘ﬁu‘ﬂy—

W products (including fungi) edible offsl) - 392
-5 Fish and other seafoed (including - Animal and vegetable fats

- Legumes, nuts and cilseeds | amphibians, reptiles, snails and oils - 4
-191 and insects) - 12 - Nan-alcoholic beverages (excepting
Fruit and fruit products Milk and dairy products - milk based beverages) - &

L BT .7

- flgébs. spices and condiments
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Parametro Ocorréncias Média Max Min
Elementos quimicos e derivados Miligram/Kilogram
Azoto e derivados 36 98,94 179,00 56,00
Enxofre e derivados 1 000 0,00 0,00
Mercurio e derivados 1 0,07 0,07 0,07
Contaminantes organicos Picogram/gram
Dioxinas e PCBs 41 1,00 2418 0,04

.2 de resultados por grupo de substdncias  Total de resultados: 79

Elemantos quimicos e denvados

Contaminantas organicos
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Relatorios

alimentos ) Bﬂ P FiF o . .
Menu » Autos de Colheita « Sidney Tomé
PT+ 0N «DATA ® Y

Plataforma =missio de relatorios @ Inicio - Relatérios

1 Note:

Utilize esta pagina para gerar diferente tipos de relatérios. Os formatos dos varios relatorios estdo disponiveis para as entidades listadas abaixo.

Relatorio para a EFSA Relatério para a ECDC Relatorio para a CE Relatérios Nacionais
- Esta opgdo ird permitir criar um @ Esta opgdo ird permitir criarum Permite criar um relatério de Criago de relatérios de acordo
e efsa relatdrio de acordo com as ecxsc relatério de acordo com as acordo com as regras definidas com os diferentes formatos
regras definidas pela EFSA regras definidas pela ECDC pela Comissao Europeia (CE) definidos a nivel nacional

Gerar Relatdrio Gerar Relatdrio Gerar Relatdrio Gerar Relatorio

Tipo de relatorios

« EFSA

ECDC

- CE

Relatorios Nacionais

Copyright @ 2015-2016 www.insa.pt. Todos os direitos reservados.
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Planos Nacionais de Controlo — Dados para reporte

Planos

Plano de controlo da importagao de géneros alimenticios

Plano de controlo dos géneros alimenticios destinados a
alimentacgao especial

Plano de controlo e erradicacdao das doengas dos
ruminantes

Planos de controlo de Salmonella em bandos de galinhas
reprodutoras, frangos e perus de engorda e galinhas
poedeiras

Plano de controlo de alimentagao animal
Plano de inspecao dos géneros alimenticios

Plano nacional de pesquisa de residuos

Plano de controlo de residuos de pesticidas em produtos
de origem vegetal

Plano nacional de colheita de amostras

Contaminantes
Quimicos

v
v

Dominios de Transmissao

Aditivos
Alimentares

v

Residuos de
Pesticidas

v
v

(\

Monitorizagao
Bioldgica

v
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Volume de dados
 Residuos de pesticidas > 100 000
* Géneros Alimenticios
* Contaminantes quimicos 10 000

* Géneros Alimenticios
* Alimentos para animais
* Monitorizagao biolégica
* Géneros Alimenticios 75000

e Alimentos para animais
e Saude Animal

» Aditivos alimentares 2400
* Géneros Alimenticios
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Conclusoes l

O SSD2 ira permitir uma uniformizagao da informagao nos diferentes dominios:

De forma direta

Qualidade

Consisténcia

Atualidade

Integridade
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Conclusoes

De forma Indireta

resposta as
solicitagdes

« Avaliagao do
risco mais
abrangente

> Monitorizagio
integrada dos
perigos
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PortFIR | I

n- mmm SGRIA - Sistema de Gestédo das Redes de Informagéo Alimentar
||

www.insa.pt

{‘D
&‘% £

Q

INSA
Technician

Analysis
Laboratory

%GDSN

State
Institution

)
<Y Food
Producer

) ) o
‘»% Universities
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82 REUNIAO ANUAL PORTFIR

Qualidade da Informacao Alimentar
“Um ingrediente da sua alimentacao”

CONVITE

O programa PortFIR - Plataforma Portuguesa de Informagdo Alimentar - inspirado na rede
europeia EuroFIR (European Food Information Resource), visa a implementagdo de redes portuguesas de
partilha de conhecimento em seguranga alimentar e nutrigdo e a futura criagdo de um portal que incluird
bases de dados sustentdveis e de qualidade reconhecida sobre Composigdo de Alimentos, Contaminagdo de
Alimentos e Consumos Alimentares _

Mais informa¢éo em www.insa.pt



http://www.eurofir.net/
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