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_Introdugéo

A partilha e centralizagdo de informagdo microbiolégica entre os
intervenientes da cadeia alimentar contribuira para o aumento da
informacao nacional a nivel de seguranca alimentar e para a conse-
quente criagdo ou otimizagao de métricas de seguranca alimentar,
com impacto na eficécia e eficiéncia dos sistemas produtivos, na
prevencao de toxinfeces alimentares e na promogao da salde.

_Objetivos
|dentificac&o de necessidades e prioridades dos utilizadores de
informagao microbiolégica na cadeia alimentar em Portugal.

_Material e Métodos

O INSA, estabeleceu uma parceria com a GS1 Portugal para de-
senvolver o programa Portuguese Food Information Resource
(PortFIR) e implementar redes nacionais de partilha de conheci-
mento sobre nutrigdo e seguranca alimentar. Foram assim criadas
duas redes: a de Composicao de Alimentos (RPCA) e a de Infor-
macgado Microbioldgica de Alimentos (RPIMA), que atuam através
dos Grupos de Trabalho (GT) correspondentes.

O GT Utilizadores (GTU) desenvolveu um questionario, implemen-
tado on-line entre fevereiro a marco de 2013 usando o software
LimeSurvey ®, juntamente com um convite para os utilizadores
de dados participarem, de modo a compilar a informagao referen-
te as suas necessidades e prioridades de informacgéo. Os dados
recolhidos foram tratados utilizando o Microsoft Excel ®.

_Resultados
A atividade profissional dos 106 respondentes esta representada
no Gréfico 1.

As areas com mais necessidades de informacéo, relativamente
a0s produtos disponiveis para consumo humano, foram: “Géneros

Y

alimenticios transformados”, “Géneros alimenticios provenientes

da producgao primaria” e “Superficies e manipuladores” (Gréfico 2).

Graéfico 1: '] Atividade profissional dos respondentes.
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Gréfico 2:
guia, etc.), relativa aos produtos disponiveis para consumo humano.
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No que se refere a principal informagdo que os utilizadores preten-
dem obter, a 1°, 2% e 3% opgéo foram, respetivamente: “Valores-Guia
para microrganismos e produtos cujos limites ndo estéo legislados”,
“Ocorréncia de microrganismos por grupo de alimento/produto” e
“Principais microrganismos causadores de toxinfe¢des alimentares
em Portugal” (Gréfico 3).

Quanto a outro tipo de informagao necessaria foi referido: “Micror-
ganismos patogénicos emergentes”, “Relacédo entre identificacao
do agente e a gravidade do surto”, “Prevaléncia de Surtos de
toxinfecdes alimentarem”, “Suscetibilidade dos microrganismos
isolados aos antibidticos”.

Grafico 3: ['2 Ordenagédo ponderada da informagédo pretendida.
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A) Ocorréncia de microrganismos por grupo de alimento/produto; B) Grupos alimentos/produtos contaminados por determinado microrganismo

C) Valores-Guia para microrganismos e produtos cujos limites ndo estéo legislados; D) Principais microrganismos causadores de toxinfecdes alimentares em Portugal
E) Produtos alimentares mais suscetiveis de causar toxinfegées alimentares em Portugal; F) Fatores que contribuiram para a ocorréncia de toxinfegdes alimentares
G) Prevaléncia de toxinfecdes alimentares por ano e/ou produto; H) Caraterizagdo demografica do surto; 1) Dados de consumo alimentos/produtos alimentares
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_Conclusdes

Neste inquérito, as maiores necessidades de informacao identifi-
cadas foram para (i) Produtos disponiveis para consumo humano:
“Géneros alimenticios transformados”, os “Géneros alimenticios
provenientes da producao priméria” e “Superficies e manipulado-
res”, (ii) Principal informagdo necesséaria: “Valores-Guia para
microrganismos e produtos cujos limites ndo estdo legislados”,
“Ocorréncia de microrganismos por grupo de alimento/produto” e
“Principais microrganismos causadores de toxinfecdes alimenta-
res em Portugal” e (iii) Outro tipo de informagéo: “Microrganismos
patogénicos emergentes’, “Relagdo entre identificagao do agente
e a gravidade do surto”, “Prevaléncia de Surtos de toxinfegdes
alimentares por ano e/ou produto na Europa”, “Suscetibilidade dos
microrganismos isolados aos antibiéticos”.

A cooperagao entre os produtores de dados, utilizadores e compi-
ladores contribui para identificar as prioridades e necessidades de
atuacgdo, de modo a otimizar a gestao do risco e a eficiéncia dos
sistemas produtivos e promover a salde publica em Portugal.




